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LOS MAS CLASICOS

PATATAS BRAVAS $1om\
ENTRADAS Con salsa brava y alioli
PATATAS BRAVAS CON $150
APERITIVOS JAMON SERRANO
Con salsa brava y alioli
LATAS Y K
PATATAS BRAVAS CON $170
CONSERVAS QUESO AZUL Y JAMON 5
/ SRS SERRANO

PATATAS PIZZA §125 o los
Con salsa pomodoro, queso del padrén
gratinado y 6regano
+jamon o champifnones o tocino +40
PATATAS CHEESY BACON $170
Con dos quesos y tocino
PATATAS BRAVAS RIOJANAS $160
Con chorizo y pimientos del padrén
CROQUETAS DE - $175
JAMON SERRANO
CROQUETAS DE $145
QUESO CABRA NUECES
Y MIEL
$200
CALAMARES REBOZADOS
FRITOS
3 $ $220
MELON CON JAMON
TABLA DE JAMON SERRANO, $485
EMBUTIDOS, QUESO Y .
ACEITUNAS
TABLA DE IBERICOS $800
TABLA DE QUESOS : $600
Croquetas de CHORIZO ESPANOL DE $195
. queso de cabra CANTIMPALO AL VINO BLANCO
Sobre base de patatas Nachos
dos quesos
PROVOLONE ASADO $180
Con salteado de albahaca y tomates
cherry deshidratados
NACHOS DOS QUESOS $140
Con pico de gallo, frijol y crema
Con arrachera +$60 con tocino $40
GUACAMOLE CON NACHOS $120
Con chapulines +$60
PIMIENTOS DEL PADRON $100
TEMPURA DE VERDURAS $175

Con camardén +60

Calamares Rebozados Fritos




Mix Mediterraneo

LOS ENCURTIDOS

Gilda

Clasica

GILDAS,
OLIVAS Y
BUEN ROLLITO!

GILDAS SENCILLAS (4)
banderilla desconseryas
y encurtidos

GILDAS CLASICA
ESPANOLA (2)

banderilla .grande 'de éncurtidos
aceitunha/piparra/anchoas

GILDA DE LA SEMANA (2)
Gildas de especialidad, diferentes
ingredientes cada semana, te
recomendamos pedirtelas con el
vermut de |[a semana!

ACEITUNAS A LA ESPANOLA
ALINO AJO, ACEITE DE
OLIVA Y VINAGRE

MIX MEDITERRANEO
ACEITUNAS Y ENCURTIDOS

Sencillo
Con Queso Curado

ACEITUNAS MICHELADAS

ACEITUNAS GORDAL
REBOZADAS

Gilda de
la semana

$80

$80

$85




TRAEMOS DE VUELTA
LA TRADICION DEL LATERIO
DE LOS BARES DE BARRIO EN ESPANA
PERO CON NUESTRO ESTILO:

SABORES, ALINOS UNICOS
Y ESE GIRO QUE LO CONVIERTE
EN TODA UNA EXPERIENCIA,
PERFECTO PARA UN
TARDEO CON VERMUT!

R

Ronda
Clasica




‘LOS PLATILLOS

EN ESTA SECCION
SE SIRVEN EN PORCIONES
PERFECTAS PARA LA HORA

DEL APERITIVO Y EL VERMUTEO,
TODOS INCLUYEN PAN.
PORCIONES INDIVIDUALES
(80-120 G)
POR LATA APROX.

Las Anchoas

aL

ILLAS Y TOMATES Al

MEDITERRANEO
servidas con una

de tomates frescos,

ada, aceitunas,

alcaparras y pepinos al alino de la

PO AL AJILLO CON
ENTON Y PATATAS LAJA
eado con ajo y
1, servido sobre papas
ja doradas.
iUn cldsico con alma de taberna!

CALAMARES CON ARROZ

Calamares en su
arroz blanco

tinta servidos

LAS ANCHOAS
Anchoas del cantabrico
ensalada de variedad de
pesto, aceitunas y parme

$190

$185

$200

Calamares
con Arroz

Sardinillas
y Tomates al Alino
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UNA RONDA, VARIOS SABORES.
PLATOS COMBINADOS AL ESTILO
DEL APERITIVO PARA COMPARTIR,
IDEAL PARA DOS PERSONAS.

< RONDA CLASICA $250 - Ronda
28 Patatas chips artesanales // Espaiola
mejillones en escabeche//
gildas sencillas (4)

tomates en alifno//queso curado//pan

RONDA ESPANOLA §270 ALIMENTOS

:Tirotlli”; tdc‘empaaqtuaetta /s/enulla// \ PREPARADOS
gildas sencillas (2) //pan AAGLhaghEACEEng’S
AGREGAR JAMON SERRANO +$40 TU PACIENCIA

RONDA BRAVA

Chorizo criollo a la plancha//
patatas chips artesanales //
mix de aceitunas y encurtidos//
queso curado// pan

Ronda '8

Clasica




ENSALADAS

ENSALADA OAJILLO $195
Espinaca, queso de cabra,

atrandanos,

tocino o jamén serrano

ENSALADA CORRAL $185
Pollo, lechuga, espinaca,

queso panela,

pepino y cherry

ENSALADA DEL HUERTO $195

Lechuga, quinoa, aguacate,
tomate cherry y ation
ala plancha

PASTAS

PASTA AL OLIO
PASTA ALFREDO

Con Champifones $160
Con Camarones $200
flameados al vodka
Con salmén $230
PASTA CARBONARA $180
Con jamén serrano
o tocino
PASTA POMODORO $180

Con albondigas

POKE BOWLS PASTA DELICIAS DEL MAR  $240

Con salmén,camarén,

s 2 0 0 mejillones con

salsa pomodoro

crclrpusJIDEEN;EESTAVBTETT:IENRGESJH PASTA AL PESTO $ 160
FRITO, CHIPS DE CEBOLLA,

PORO FRITO Y CHILE
(LLEVA TODOS):

Con champinones

E BASE
BIGE TU BASE PROTEINA
T , : ARROZ
RRRLC'NA Y SALSA CAMARON COUS COUS
. SALMON
COUS COUS
POLLO
FALAFEL o A
TERIYAKI
TOPPINGS SOYA
ZANAHORIA
PINA ANGUILA
3 CHIPOTLE
CHAMPINONES C(REMOSO



Aguachile
de Camarén Q

DEL MAR -
GARNACHAS @ PULPO FLAMEADO AL $290

MEZCAL (150 g)
SOPES COCHINITA PIBIL (3) $160 Pulpo marinado en salsa macha

flameado al mezcal, con puré

de camote acompainado con

ALAMBRE ARRACHERA $230 lajas de patatas fritas
TACOS DE COCHINITA PIBIL (3) $160 TATAKI DE ATUN $220
5 Con tempura de verduras
TACOS DE CAMARON $170
ESTILO FISHERS (3) TOSTADAS DE $185
ATUN SELLADO (&)
TACOS DE CECINA $195 Con pico de gallo exético
DE YECAPIXTLA (2) AGUACHILE NEGRO $200
Tortilla grande artesanal DE CAMARGN
Tortilla grande artesanal A LA PLANCHA (280
g)
TACOS DE CAMARGN $170 Con emulsiéon de Albarino
AL PASTOR (3) AR

CORTES

CENTRO DE FILETE (300g) $300
Con salsa reducida de

Vermidt Rosso con patatas

o ensalada a elegir

Tataki de
Aton RIB EYE (340 g) $310

Guarnicion de papas o ensalada

MEDALLONES DE

SOLOMILLO DE CERDO $350
(330 g)

Con salsa de queso azul,

papas o ensalada



Hamburguesa VN HAMBURGUESA , $195
Cantabrica . IBERICA
i > : Con,jamon serrano, queso
de cabra,espinaca,alioli
y cebolla caramelizada

HAMBURGUESA " $175
AMERICANA

Con pina asada, aros de

4

cebolla, queso cheddar, .
pepinillos y salsa bbq

HAMBURGUESA $190
CANTABRICA

Con camarén, queso azul,

charhpiﬁones, espinaca,

tomate deshidratado, chips
de cebolla y'crujignte de chile

DURUM KEBAB DE RES $180

Con col'  morada aderezo de
"yogurt 'y tous cous

U DT b b DURUM KEBAB © $160
de Pollo : by VEGETARIANO

Con falafel, mix de verduras;,

i
E

aderezo de yogurt y cous cous

DURUM KEBAB ' $170
DE POLLO :

Pollo marinado, mix de
‘verdura'sy aderezo de
yogurtiy cous/cous

AL Mo‘MENfd
AGRADECEMOS
TU PACIENCIA




I AP AS

DISFRUTA DE NUESTRAS TAPAS,
UNA DE NUESTRAS ESPECIALIDADES
CREADAS ESPECIALMENTE
EN OAJILLO PARA TI.

Tapa
Mediterranea
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Camarén, Piﬁ'b‘n, A
cherry y aﬁyw&%’;a. BRI
MEDITERRANEA

Jamon serrano, queso de cabra,
nueces y miel :

TR N

MEXICANA

Solomillo de cerdo, aguacate
con limon ysalsa morita

GALLEGA

Camarodon, pina, tocino y queso
crema

ARAGONESA

Provolone, mermelada
pimiento, crujiente de tocino y
cherry asado con hierbas
provenzales

VASCA 4
Solomillo de cerdo, salsa de
roquefort y.cherry
deshidratado

CAMPERA

Jamoén serrano, champifnon .y
chile guajillo salteado al vino
blanco y base alioli

' Tapa 4
Bampera ALIMENTOS'
b PREPARADOS
AL MOMENTO,
AGRADECEMOS

“TU PACIENCIA

PAMPLONA

Chofizo espafol, queso . crema
pimientos y balsamico $

CABRAMELIZADA

Queso de cabra, cebolla
caramelizada, ' balsamico

MORUNA |

Pollo marinado en 's;als'a'
marroqui, hummus,,.\'.' ¢ ;
pepino, chimichurride hierbas\’l,,{

EXTREMENA ‘ -'*”g

Jamén serrano, melén, queso de L

cabra

MALAGUENA TR e
Aguacate, 'queso de cabra, { y
anchoa 'y tomate cherry 0

VEGETAL A LN
Aguacate, hummus, pepino, N

Sy e

tomate cherry deshidrat
aceite oliva : '

LLANES
Panceta, datil,

‘salsa ag
Yy queso crema ‘



IBEROTACOS

UNA EXCLUSIVA CREACION
DE OAJILLO PARA TI, s 1 9 5
COMBINACIONES ; :
BE SABORES ' 2 Piezas

E INGREDIENTES . o
ESPECIALES ‘ $7

DE GASTRONOMIA ol
MEDITERRANEA Y MEXICANA. |

Mo se pueden mezclar

fa d ;‘

PULPO FLAMEADO AL MEZCAL ,
Tortilla artesanal, costra de queso oaxaca, pulpo marinado
en.salsa macha flameado al mezcal con puré de camote, citricos,
acompafnado con pico de gallo de pifna y habanero tatemados y salsa dip de cilantro
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PULPO FLAMEADO
AL MEZCAL
Tortilla artesanal, costra de queso oaxaca,
pulpo marinado en salsa macha
flameado al mezcal con puré de camote;
citricos, acompanado con pico deigallo de pina’
y habanero tatemados y salsa dip dg cilantro

RIB EYE PROVOLONE
Y TAPENADE b
Tortilla artesanal, queso provolone,
tapenade de aceitunas negras,

rib eye y chips de ceboklbag Chicharrén
acompanado con.mantequilla cowboy con Atdn
PICANA
= CHEESE STEAK

Tortilla artesanal, costra de queso oaxaca
’ y-parmesano, picaina, top
de - queso cheddar y queso azul

CHICHARRON
DE ATUN
Tortilla artesanal, aguacate con limén,
chicharron de atin marinado
rebozado y queso de cabra
con salsa de piloncillo y morita

ORANGE
SALMONCITO
Tortilla artesanal, duxelle de champinones,
cubos de salméon salteados
en reduccion de toronja,
naranja,miel y jengibre
con pimiento morron

Picana

CALAMAR REBOZADO
CON DUO DE ALIOLI
Tortilla artesanal, calamar rebozado,
doo de atioli y dip de cilantro

CANTIMPALO CHARRO
CRISPY SERRANO
Tortilla artesanal, salsa de queso crema
con Vina blanco, chorizo espanol
de cantimpalo, mermelada de bacon
con cebolla y chicharron de jamon serrano

**NO SE PUEDEN
MEZCLAR

Cantimpalo
Charro

s ) e b 2



POSTRES
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TARTA OAIJILLO

Disfruta de nuestra tarta de
leche merengada, inspirada en
una receta tipica de la. :
gastronomia espainola

CHEESECAKE TORTUGA

Disfruta de este delicioso
postre con cajeta, ' chocolate,
nueces y base de oreo

CHEESECAKE FERRERO

Para los amantes de la nutella
y el chocolate

‘ Helado :
CHEESECAKE GUAYABA LI e

Nuestro tradicional cheesecake
de guayaba con'crema batida

TARTA CHOCOLATE
SEMIAMARGO

Disfruta de nuestra tarta de
chocolate semiamargoi . con
avellanas y helado

huestros sabores

Cheesecake
Guayaba

- Cheesecake
Ferrero
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LA GASTRO
EXPERIENCIA

GASTRO HOTEL

Bienvenidos a

Gastrohotel
Carcamanes 17

Nos ubicamos en el centro de la Ciudad de Guanajuato, ofrecemos
servicio de alojamiento, restaurante, cafeteria y cocktail bar.

Habitaciones para dos personas con baio privado, agua caliente 24 hrs.,
amenidades y beneficios incluidos en Restaurante y cocktail bar Oajillo,
informacidn turisticay diferentes servicios.

® W Y i © [T

Cocktail
St
Restaurante Habitaciones & wine bar Terraza ore

CONTACTO +52 5518-31-28-98 www.carcamanesli7gastrohotel.com
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@oajilloguanajuato
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oajilloguanajuato@gmail.com

5518312898
°

Tel. 473-732-96-80

—— F
CARCAMANES 17,

GUANAJUATO
CENTRO C.P. 36000
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OAJILLO

COCINA
ESPANA
MEXICO

CARCAMANES #17 GUANAJUATO, GTO.
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